Selleribef (6 pers.)

Ingredienser:

350 gr. fint revet selleri
50 gr. revet ost ( 20+)
2 - 3 fed hvidleg

50 gr. rasp

1 dl. vand

2 xg

Sadan gor du:
Bland det hele i en rareskal, og rer det godt sammen.

Krydr med salt og peber.
Form befferne, og steg dem gyldne i 1 spsk. olie i ca. 4 min. pé hver side.

Tips:

Bofferne kan ogsa steges i ovnen ca. 25 min. ved 200 gr. Det er en god idé at vende
befferne, nar den halve tid er gdet.
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