
Champignonpat6 (6 pers. - som frokostret r€kker den til 12 pers.)

lnoredienser:
500 gr. friske champignon
180 gr. log
2 fed hvidlog
150 gr. gulerod
salt, peber
2 tsk. timian
50 gr. hasseln@dder
3eg
45 gr. grahamsmel

Sddan osr du:
1 . Log og champignon renses og hakkes groft.
2. Guler@ddeme skrelles og rives groft.
3. Svits log, champignon og gulerodder pA en tor pande.
4. Nsdderne hakkes og tilsattes sammen med krydderierne.
5. NAr grontsagsblandingen er afkolet, tilsattes ag og mel, sa det bliver som

en fars.
6. Farsen haldes ien form, og bages ved 185'C ica. 1 time.
7. Pateen afkoles, for den sk€res i skiver og serveres med rugbrod og evt.

en rdkost.

Pateer og postejer - C
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