
TIMIANGULERODDER (6 pem.)

Ingrcdienser
800 gr. gulerodder i stave
2 tsk. olie
1 dl. grontsagsbouillon (vand + terning)
1 tsk. timian
1-2 fed presset hvidlog
1 sDSk. citronsaft

Tilberedning:
1. Gulerodderne svitses i olien.
2. De ovrige ingredienser tilsattes
3. Gulersdderne smAkoger ca. 10 min - der mA gerne stadig vere'bid'i.' dem.

Serueing:
Timiangulerodder smager godt til kodretter og f,erkrE, og geme med et godt
stykke brod til.
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