Spinatgratin 6 pers.

Ingredienser

200 gr spinat, optoet

1 bdt forarslgg i skiver
Y2 stk gren chili, hakket
Y2 fed knust, hvidlag

3 aeg

160 gr hytteost

1 tsk salt

Ya tsk peber

Sadan ger du

Den opteede spinat knuges fri for veede og leegges i bunden af et smurt
ildfast fad.

Leeg forarsleg og chili oven pa spinaten og krydr med salt og peber.

AEg, hvidleg og hytteost rares sammen og haeldes over.

Bages ved 175°C i 25-30 min.
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