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Rodkll, krydrct (6 pers.)

Ingredienser:
500 gr. renset rsdkil istrimler
150 gr. syrlige abler item, f.eks. Belle de Boskop
100 gr. rodlog i tern
allehAnde
3 laurbarblade
30 gr. sukker
1% tsk. salt
peber
1/3 dl. rodvinseddike

Sddan gor du:
1. Fordel rsdk6l, ebler og log i et ildfast fad.
2. Stik allehAnde og laurbarblade ved.
3. Drys med sukker, salt og peber.
4. Stenk rodvinseddike ud over fadet.
-5,. Dek med stanniol og bag retien iovnen ved 180 gr. i 1lztime.
6. Vend rundt i rodkdlsblandingen nogle gange undervejs.
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