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Krydret bonnesalat (6 personer)

Inoredienser
1 dase hvide eller brune bonner i saltlage
6 mellemstore kogte kartofler
1 lsg
1 rod peberfrugt
1 bundt oersille
't salathoved

Dressino
4 tsk. salatolie
2 spsk. eddike
'l tsk. salt
% tsk. peber
1 spsk. sur/sod sauce
2 tsk. kinesisk soya
2 fed hvidlog
1 spsk. citron

FremqanosmAde
Marinaden piskes sammen og smages til. Den skal vare kraftig i smagen.
De kogte kartofler skeres i terninger og marinaden haldes over.
Trekker i 10-15 min.
Salaten skylles og dryppes godt af. Salaten findeles og legges i en salatskel
eller i et fad. Log og peberfrugt skeres i tern og blandes med kartoflerne

' sammen med bonnerne. Det hele lagges ovenpA salaten. Hakket persille
drysses over. Retten spises med groft brod, eller som tilbehsr til kod eller
flerkra.

@nsker man selv at kooe bsnneme er fremoanosmiden
Bonnerne legges i blod i vand 5 timer, evt. om morgenen, nir man gAr
hjemmefra eller natten over. Bonnerne koges i udblodningsvandet sammen
med en bouillonteming ica.45 min. Bsnnerne mA ikke koge helt ud, men
skal bevare faconen.
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