Beonner — marinerede — 6 personer

Ingredienser 6 personer
Gulergdder 375¢g

Benner 375¢g
Marinade:

Olie 1spsk.—15¢g
Eddike 1% spsk. - 25 g
Vand 1% spsk.

Salt, peber

Sedemiddel

Redlag 100 g
Fremgangsmade:

Gulergdder i stave og benner koges i letsaltet vand.
Grentsagerne saettes derefter til afdrypning og afkeling
Marinaden piskes sammen

Redlggene skeeres i sma tern

Nar grentsagerne er kolde haeldes marinaden over.
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