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Hokkoidosuppe

FrengongsmEde:
1)

2)

3)

4)

6)

7)

8)

Variofioner;
A^d?e ?odfnJgter som postinak, persillerod eller selleri
kortoflerne.

Skrel kortoffer, fsg og hvidlog og ske,r dem i tern.

Vosk hokkoido grundigt, sk@r den i kvorfe 09 rens den for kerner.

Hokkoido skeres ogsd i lern, co. 3 x 3 cm.

Kog grsntsagerne i 20 min i bouillon.

Blend suppen.

Brirg suppen i kog og tils@t friskosten.

5mo9 til med salt og peber. Tilset eyt. mere veske.

Drys med hokket persille eller 9ronk6l.

kon helt eller delvis erstqtte

Supper - H

Brrd3trup Syg€nu3

TrE'redienser 6 personer
Hokkoido-oreskar 75O q
Kortofler 400 q
Lag 400 q
Hvidlsq 1-? fed
Bouillon 5dl
Solt - peber

Friskost chaasy JUq

Persilla eller orankEl 15q


