Gronaerter — stuvede 6 pers.

500 g gulersdder

350 g aerter

1 god handfuld hakket persille
3 dl vand

30 g mel, ca. 2 spsk.

1 tsk. salt

peber

Skear guleredderne i sma tern. Kog guleredderne i vandet med salt ca. 5 min.
Hezld =rterne i og kog videre i 2 min. Kom persille ved og salt og peber. Lav en
meljevning, jevn stuvningen og smag til med salt og peber.
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