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Msrbrcd a la orange ( 6 pers. )

lngredienser:
700 gr. svinemorbrad
salt, peber
1 spsk. oliemargarine
250 gr champignon i skiver
1% dl. kaftelsde 9o/o
1% dl. minim€elk
3 appelsiner
mel til j@vning
madkulor

Sedan gor du:
'1. Morbraden afuudses og drysses med salt og peber.
2. Brun morbraden ioliemargarine og tag den op afgryden.
3. Svits champignon igryden i5 min.
4. Saften afappelsinerne, m6lk og flode tilsattes og bringes til kogepunktet.
5. Leg morbraden tilbage og lad den snurre under leg ica. 30 min.
6. Mdrbraden tages op og skeres iskiver.
7. Jevn sovsen og tils€t lidt kulor.
8. Leg morbradskiverne tilbage i sovsen og smag til med salt og peber.

Servering:
Server retten med kogte ris og en god salat til.
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