Millionbef (6 pers.)

Ingredienser:

600 gr hakket oksekad

300 gr groft hakket l@g

300 gr groft revet gulerod

1 spsk olie

4 dl grensagsbouillon (terning + vand)
3 spsk ketchup eller tomatpure
2 tsk oregano

1 tsk timian

Y2 tsk salt

friskkveernet peber

maizena til jeavning

Sadan ger du:

Rens og findel grentsagerne

Svits grentsagerne i olie til det begynder at brune

Tilseet kadet

Nar kgdet har faet farve tilseettes de evrige ingredienser undtagen
maizena

Lad sovsen koge ved svag varme i 20 min

Smag til og jeevn evt. sovsen med maizena rert op i vand
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