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Kalku npostej

(6 personer som middagsret, 12 personer som frokostret)

Fremgangsmade:

1. Ror hakket kalkunksd sammen med malk, @9, rasp, kartoffelmel, log og krydderier
2. Bland peberfrugt og kogt roget kalkunbryst i tem i farsen
3. Beklad en form med bagepapir
4. Bag postejen ca. % time ved 200 grader

Postejen er bedst kold.
Skeeres i skiver.
Postejen eriryseegnet.

Ingredienser l2-15 skiver

Kalkunkod, hakket 500 g

Skummetm€lk 2dl

Rasp 4 spsk.

Eg 1stk.

Ka rtoffe lme I 1spsk.

Log, finthakket 50s
Hvidlog, presset 1-2 fed

Provance-krydderi 1 tsk.

Salt 1 tsk.

Peber % tsk.

Peberfrugt i tern 40s
Kogt, roget kalkunbryst 100 g
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